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RESUMEN

El presente informe de Experiencia Profesional tiene como principal 6bjetivo la
obtencién del Titulo de Ingeniero Agroindustrial, describe la produccion de
conserva de pescado en la linea de cocido y el método de control de los

parametros 6ptimos para obtener un producto final de muy buena calidad.

La incorporacion en la Empresa Don Fernando SAC, fue el 10 de Marzo del 2007,
lo cual entre a cargo del Laboratorio de Control de Calidad de dicha empresa,
puse en practica todos los conocimientos adquiridos en la Universidad y llegue a
comprobar que es muy importante cuidar cada operacion del proceso, maquinaria,
higiene, sanidad, trato al personal para mantener la calidad e inocuidad del

producto.

Esta experiencia asimilada ha permitido obtener nuevos conocimientos que
permite obtener un mejor resultado, la cual permita el desarrollo de la Empresa

DON FERNANDO SAC.

Trabajar en Control de Calidad se convirtié en la herramienta de vital importancia
para poder realizar un trabajo mas profesional y provechoso, alineando todas las

acciones con la vision y mision de la Empresa.



